




Parmigiana di melanzane
con olio evo al basilico

6,00

Burrata su letto di rucola, 
accompagnata da prosciutto 

curdo semidolce e 
pomodorini secchi

8,00

Baccalà mantecato su 
dischi di polenta fritti

5,50

Affettati di stagione con 
selezione di formaggi misti

10,00

Tartare di manzo e 
chips di pane

12,00

Antipasti



Tagliolini con pomodorini
freschi e basilico

7,00

Gnocchi agli scampi
e pomodorini

10,00

Pici cacio e pepe

7,00

Tortellli mugellani al ragu

7,00

Primi
Tutta la nostra pasta è fatta a mano 

con ingredienti di prima qualità



Bistecca di scottona danese

5/hg

Rosticciana alla griglia 

14,00

Moscardini alla luciana 
con croccanti bruschette di pane

13,00

Peposo alla toscana

14,00

Grigliata mista del fattore
salsiccia, rosticciana, tagliata di 
manzo e sovraccoscia di pollo

18,00

Secondi

Sovraccoscia di pollo alla griglia
su letto di rucola e scaglie di grana

11,00

Tagliata di manzo 
su letto di rucola e scaglie di grana

13,00

Tagliata di manzo
con funghi porcini 

16,00

Tagliata di manzo 
con lardo e tartufo

19,00



Patate fritte

3,50

Insalata mista

4,50

Fagioli al fiasco

5,00

Patate arrosto

5,00

Carciofi fritti

6,00

Contorni



Insalate

Santorini 
insalata romana, feta, olive, cipolla 

cruda, pomodorini e cetrioli 

9,00

Caesar 
insalata romana, pollo grigliato, 

scaglie di parmigiano, pomodorini, 
crostini di pane e salsa caesar 

9,00

Golosa 
insalata romana, uovo sodo, 
avocado, mozzarella, tonno e 

crostini di pane

9,00

Esotica 
rucola, insalata romana, salmone, 

avocado, feta, pomodorini e
spicchi di arancia

10,50

Tutte le nostre insalate sono servite 
in un cestino di piadina croccante



Avocado Toast 
crostone di pane, avocado pestato 

a mano, salmone affumicato e 
uovo in camicia

10,00

Che roba Burger 
hamburger di manzo, rucola, 
burrata e pomodorini secchi, 

servito con patatine fritte

12,00

Ciccioburger 
hamburger di manzo, fonduta di 

pecorino, funghi porcini e crema di 
tartufo, servito con patatine fritte

11,50

Smash burger
due hamburger di manzo smashati 

alla perfezione, con delizioso 
formaggio cheddar, croccante 
bacon e cipolline in agrodolce

10,00

Club Sandwich 
pane tostato, tacchino arrosto, 
bacon, insalata, pomodoro e 

maionese, servito con patatine fritte

9,00

Sandwich

Veggie burger 
beyond burger (carne vegetale), 
insalata, pomodoro e cipolline in 

agrodolce, servito con patatine fritte

10,00



Pizze Classiche

Margherita 
pomodoro e mozzarella

7,50

Marinara
pomodoro, aglio e origano

6,50

Capricciosa
pom. , mozz. , carciofi, olive, prosciutto 
cotto e funghi champignon freschi

9,00

Salamino piccante
pom. , mozz. e salamino piccante

8,00

Würstel
pomodoro, mozzarella e würstel

8,00

Prosciutto cotto
pom. , mozz. e prosciutto cotto

8,00

Prosciutto e funghi
pom. , mozz. , prosciutto cotto e

funghi champignon freschi

8,50

4 Formaggi
pom. , mozz. , fontina, pecorino,

grana padano e gorgonzola

9,00

Tutte le nostre pizze sono realizzate con 
impasto a lievitazione 48 ore,

utilizzando farine 00 e macinate a pietra.



Pizze Speciali

Sapori dell’Orto
pomodoro, mozzarella, zucchine e 

peperoni

9,00

Napoli
pomodoro , mozzarella , acciughe del 
cantabrico di Angelo Parodi e capperi

9,50

La Bufala
pomodoro, mozzarella di bufala 

D.O.P a crudo e basilico

10,00

Boscaiola
pomodoro, mozzarella, funghi 

porcini e salsiccia

10,00

Porcona
pomodoro, mozzarella, prosciutto 
cotto, würstel, salamino piccante, 

salsiccia e guanciale

10,00

Rustica
pomodoro, mozzarella, salsiccia

 e cipolla

8,50

Tutte le nostre pizze sono realizzate con 
impasto a lievitazione 48 ore,

utilizzando farine 00 e macinate a pietra.

Montanara
pomodoro, mozzarella, burrata 

tartufata, porcini e salamino piccante

13,50



Pizze Speciali
Tutte le nostre pizze sono realizzate con 

impasto a lievitazione 48 ore,
utilizzando farine 00 e macinate a pietra.

Che Robina
mozzarella, prosciutto crudo, 

bufala D.O.P a crudo e basilico

12,00

Mortazza
mozzarella, mortadella di

Monte San Savino, granella di 
pistacchio e stracciatella

12,50

The Groove
mozzarella, pomodori secchi, 

prosc. crudo e burrata tartufata

14,00

Calzone Classico
mozzarella, prosciutto cotto e 

pomorodo

10,00

Calzone Farcito
mozzarella, prosciutto cotto, 
pomorodo, olive e carciofi

11,50



Torta di mele
servita calda con gelato alla crema

5,00

Cantucci del biscottificio 
Antonio Mattei con vin santo 

7,00

Sorbetto al limone IGP

4,50

Tortino al cioccolato fondente 
con cuore caldo

servito con gelato alla crema 

6,00

Il nostro gelato artigianale,
vincitore di due coni gambero rosso 

fragola, crema e cioccolato
servito con Nutella e granella di 

pistacchio  

5,50

Cheesecake nutella / frutti di 
bosco / caramello / pistacchio

servita con panna montata

5,50

Dessert



Bevande
Acqua Naturale / Frizzante

0,5cl / 0,75cl

1,50 / 2,00

Coca Cola / Coca Cola Zero
bottiglietta in vetro, 33cl 

4,00

Fanta
bottiglietta in vetro

4,00

Sprite
bottiglietta in vetro

4,00

Estathè Pesca / Limone
bottiglietta in vetro

4,00

Succhi di frutta
Ace, Albicocca Ananas, Arancia, 
Mela, Melograno, Mirtillo, Pera, 

Pesca, Pomodoro

4,00

Vino / Prosecco al bicchiere
bianco / rosato / rosso

4,00

Selezione Biologica
Chinotto / Cedrata / Limonata /

Pompelmo rosa

4,00



Birre alla spina

Blanche
piccola / media

4,00 / 6,00

Birra Non Filtrata
piccola / media

4,00 / 6,00

Birra Ambrata
piccola / media

4,00 / 6,00

IPA Artigianale
media

5,50

Birra Analcolica
in bottiglia

4,00

Birra Senza Glutine
in bottiglia

5,00

Corona / Tennents
in bottiglia

4,50

Birra Chiara
piccola / media

3,50 / 5,00



Caffetteria
Espresso

1,30

Decaffeinato / Orzo / Ginseng

2,00

Doppio Espresso

2,60

Corretto

2,60

Marocchino

2,50

Cappuccino / Cappuccino 
Decaffeinato 

2,00 / 2,20

Cappuccino Viennese
con panna e cacao 

3,00

Baileys

4,50

Grappa Bianca / Barrique

4,50 / 5,00

Amari e Digestivi
Amaro Locale, Jefferson, 

Montenegro, Ramazzotti, Fernet 
Branca, Sambuca, Amaro del 

Capo, Jagermaister, Brancamenta, 
Limoncello, Amaretto Di Saronno

4,00



SERVIAMO PRODOTTI FRESCHI, 
CONGELATI E SURGELATI 

Coperto
1,50

Il pesce somministrato crudo è sottoposto al 
trattamento termico (abbattimento) previsto 
dalla normativa vigente (REG, CE, 853/2004). 
Pesce, molluschi, crostacei ed alcune verdure 

possono essere congelati o surgelati all’origine 
secondo la disponibilità del mercato.

Secondo le indicazioni sulla attuazione delle 
disposizioni contenute nel regolamento europeo 

n 1169/2011, vi informiamo che per qualsiasi 
chiarimento sugli allergeni o gli ingredienti dei 
piatti potete rivolgervi al nostro personale o 
richiedere il nostro documento informativo. 


